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suasivi, hanno lamentato pochi
simi danni.

Prosegue come sempre l'ottim
rapporto instaurato con le com
ponenti agricole; le associazior
di categoria stanno invitando
propri associati ad aderire mag
giormente al programma d
miglioramento ambientale gi
intrapreso.

Per quanto riguarda la beccacci
i dati (e non solo quelli) hann
evidenziato un buon passo. Uni
nota negativa la chiusura a
31.12.

| dati relativi ai prelievi di corvidi
e volpi lasciano sicuramente
desiderare e meritano, com
peraltro anche per quelli su esp

to. Ci auguriamo di poterlo fare
in Assemblea.
Il direttivo

sti, un maggiore approfondimer|-

0

1 U~

L’ATC PC 12 informa.i propri
associati che allassemblea tenu-
taindata 28.02.02 é stato
approveto il blancio defATC dal
01.08.01 al 31.12.01. Nella
medesima assemblea é stato
approvato il regolamento.
Considerando le decisioni assunte
(sanzione della sospensione del
tesserino venatorio conseguente
adaaunenfazonitalequaiia
mancata partecipazione alle gior-
nate di lavoro volontario orga-
nizzate dalATC), tuti g asso-

ciati sono caldamente invitati a
ritrare una copia del regolamen-
topresso lasede delATC.
Atalproposip sincordachei
segretario delATC, sig. Felice
Farina, é presente nelasede
delATC presso Nibbiano tutii
martedi ed i venerdi mattina.
Luficoé doaidifexed
Segreteriatelefonica.

Inmeio aletiviadirpopoia-

mento si € provweduto ad immet-
tere sulteritonio (tenitonio

A Le ricette di zia Daniela
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di Daniela Dallospedale (cultrice di bon ton, & n
ta nel mondo della gastronomia per le sue rice!
Apprezzata collaboratrice di molte prestigiose
viste del settore)
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chero,40¢r. di ’ [ ‘
Ingredienti per 8 persone: %ﬁm& -l
upgilgerrre;) di medle?tggndezza,SO (0, 40g7.d .
& ez po aceto, poco brodo dicame, unli-
mone, sale e pepe.
Tempo necessario: circadue
ore e mezzo.
I Puiire lalepre, lavarlaconacquae
cail infi ambientamento limone, prime e con acqua e aceto
Lol LIS SLELS ) poirinetegiataapezz
n. 287 kepii.
Nel mese di marzo si é prowe- Far soffiggere in una.casseruolai
. . buro conladpolaei prosoutio
duto ad immettere n. 200 fagiani tiet, Unire lepre, saiare, pe-
riproduttori e, probabimente, pare e far rosolare uniformemente
mese dilucko s oroweder iltutto. Abbassare laflammae
el d I Iuglog ) proseguire la cotiura, unendo di
adun ukeriore lanco difegianot- taniintanto un po’ dibrodo. Dopo
ti. un'ora.e mezzo, circa, di cotiura,
TP aggiungere lo zucchero, che avrete
Semqenelrr@edllglnem ko, pima, LN Obio-
previsoneilancodin. 600 chiere di aceto, il docoolatp amaro
pemicirosse. gratiugiato, ipnoie fuvetia
: q (precedentemente ammollata in ac-
Perg e b ala quatiepida). Mescolare bene, co-
stamaé intenzione defATC di piire € cUoCere ancora per circa
aderire anche questannoal 15-25 minutl.
“progetto st.arr.1a" promosso Ecoo unaricetiainsolia, masim-
dalEnte Provinciale, pertanto la patica, per un selvatico comune
cacciaala stama fimarra chiu- Sulle tavole dei cacdiaton. Saive -
@ vaBillat Savarin: “..L'abitadi

A seguito dell’Assemblea
Elettiva, i componenti del
Consiglio Direttivo

dell’ATC 12 sono i seguen-
i

Liste Associazioni
Venatorie

I cacciabile, zone ripopolamento e

«Vatter Alberici - presidente I

un cuoco esperto ottiene dalla.cac-



